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IDEAL COAGULANTE (AD

DESCRIPCION

IDEAL COAGULANTE (AD) es un excelente coagulante de proteina lactea. Ademds, contiene compuestos
diacetilados y aromaticos que dan como resultado un gran saborizante aromatico que da al queso al cual se
anade el sabor, la acidez y los aromas naturales caracteristicos del queso crema o madurado.

APLICACION

IDEAL COAGULANTE (AD) se recomienda en la fabricacion de queso crema duro y untable o queso madurado
natural elaborado con crema natural de vaca, grasa butirica anhidra, o con grasas vegetales y otros productos
lacteos o analogos que requieran ese agradable y caracteristico sabor donde el aroma y la acidez son factores
para la aceptacion del consumidor, como partes integrantes del alimento.

DOSIFICACION

La dosificacidon exacta en cada caso depende del resto de los ingredientes de la férmula, de las proporciones de
éstos, de su calidad, asi como, de los parametros y etapas del proceso; sin embargo, podemos sugerir un rango
de uso de IDEAL COAGULANTE (AD) entre 1% y 2% del peso total de la crema.

Otra manera de definir la dosificacion de IDEAL COAGULANTE (AD) es calcular la diferencia entre la acidez
deseada y la acidez inicial, expresadas como porcentaje. La dosificacion por utilizar, en porcentaje, seria el
doble de la diferencia de acidez.

MODO DE USO

En general, IDEAL COAGULANTE (AD) se incorporara después de la pasteurizacion y a temperaturas por
debajo de los 10°C, ya que, por ser coagulante, propiciara la coagulacién de la proteina lactica. Sin embargo, en
productos analogos que no contengan proteina coagulable se puede afadir a temperaturas no mayores a 40°C,
ya que, por ser un compuesto aromatico, temperaturas mayores propiciarian su volatilizaciéon. Basta una buena
agitacion para distribuir uniformemente IDEAL COAGULANTE (AD) en productos liquidos o espesos. Una vez
incorporado se desprenderan agradables aromas del producto al cual se afadio.

PRESENTACION
IDEAL COAGULANTE (AD) esta envasado en garrafones de plastico con tapa hermética, conteniendo 25 kg.
RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL COAGULANTE (AD) en refrigeracion (5°C a 10°C) con la tapa bien cerrada para impedir
evaporacion y el ingreso de polvo, humedad, insectos y roedores. No debe congelarse.

ADVERTENCIA

Use guantes de hule y gogles. Manéjese con cuidado. Este producto no debe deglutirse directamente, ya que
requiere ser diluido previamente, de acuerdo con la dosificacion recomendada. En caso de ingestion accidental
provoquese el vomito y llame al médico.

CADUCIDAD

IDEAL COAGULANTE (AD) tiene una caducidad de doce meses a partir de su fecha de elaboracion, aunque si
se respetan las recomendaciones de almacenaje puede mantenerse durante varios meses mas.



