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IDEAL DETERGENTE ALCALINO

LIMPIADOR LIQUIDO ALCALINO

DESCRIPCION

IDEAL DETERGENTE ALCALINO es un limpiador liquido alcalino
elaborado con agua purificada, hidroxido de sodio, celulosa, metasilicato de sodio
y fosfato trisédico. IDEAL DETERGENTE ALCALINO es especialmente
recomendado para la limpieza de mesas, paredes y equipo de proceso de
cualquier industria para desgrasar y reducir los depodsitos de cochambre,
mantecas y aceites.

IDEAL DETERGENTE ALCALINO es indicado también para sistemas de
limpieza con recirculacién y los sistemas conocidos como “Clean in place” (CIP).

APLICACION

Para limpiar mesas de trabajo, pisos, paredes y equipo de proceso de
cualquier tipo de industria. Debe utilizarse ANTES del detergente acido.

DOSIFICACION

Diluya 1 a 2 Kg. de IDEAL DETERGENTE ALCALINO en 100 litros de
agua preferiblemente a 70°C, aunque también puede estar a temperatura
ambiente. Moje las superficies a limpiar con esta soluciéon o recircule. Luego
enjuague con agua limpia.

PRECAUCION

Evite el contacto con ojos, piel y ropa. En caso de ingestion accidental, NO
induzca el vomito y tome agua en abundancia. Mangjese con cuidado. NO SE
DEJE AL ALCANCE DE LOS NINOS. Use guantes y gogles durante su manejo.

PRESENTACION

IDEAL DETERGENTE ALCALINO esta envasado en garrafones de plastico
con tapa hermética con capacidad de 25 Kg.
RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL DETERGENTE ALCALINO en lugares frescos, PERO
POR ENCIMA DE LOS 15°C, con la tapa bien cerrada.
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OPTIMIZACION EN EL USO DE DETERGENTES

< TIEMPO
< MATERIAL | CONCENTRACION
(] ,
N OPERACION | cooi eapo | DE LA SoLucION | TEMPERATURA DE
LAVADO
HASTA QUE 5a10
1 ENJUAGE AGUA SALGA LIMPIA AMBIENTE minutos
IDEAL
LAVADO . 20a 30
2 ALCALINO Deterg_ente 1a2% 70°C A 80° C. minutos
Alcalino
3 AGUA AGUA Eliminacion de AMBIENTE | 192820
Residuos alcalinos minutos
IDEAL
4 Lg\g@)%o Detergente 1a2% 70°c Ago° c. | 20230
2 S minutos
Acido
5 | ENJUAGUE AGUA Eliminacion de AMBIENTE | 19220
residuos acidos minutos
SANITIZACION 2a5
6 (12 OPCION) IDEAL Yodo 25 ppm AMBIENTE minutos
SANITIZACION IDEAL 2a5
7 | "(220PCION) | AXPROL 250 ppm AMBIENTE | inutos
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