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IDEAL ETARBOX
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DESCRIPCION

IDEAL ETARBOX es acido etanoico destilado a una solucion concentrada del 99.9% (165%
equivalente en acido lactico puro), sin adulteracién de ninguna especie. Su apariencia es la de un liquido
puro, transparente, incoloro con olor picante. Es soluble en agua, alcohol, glicerina, éter, tetracloruro de
carbono, pero practicamente insoluble en disulfuro de carbono.

APLICACIONES

IDEAL ETARBOX se puede afiadir a alimentos que requieran un mayor nivel de acidez, tales
como mayonesa, aderezos para ensalada, quesos, requesones, cremas acidas, yogur, helados, nieves,
dulces, salsa catsup, etc.

En productos lacteos, se debe tener cuidado de afadir IDEAL ETARBOX a temperaturas abajo
de los 10°C para evitar que se presente coagulacién de la proteina de la leche (leche cortada).
DOSIFICACION

La dosificacion de IDEAL ETARBOX dependerd del nivel inicial de acidez y del nivel final de

acidez que se desee impartir al alimento al cual se afiada; en forma similar, si lo que se busca es reducir
el pH, dependera del pH inicial y del pH final deseado.

Por lo anterior, no podemos sugerir un rango de dosificacién para todos los casos. Es necesario
hacer pruebas de aplicacion en cada caso especifico.

Sin embargo, es importante la uniformidad en el nivel final de acidez en todos los lotes de
produccion, por lo que es recomendable realizar titulaciones a los alimentos antes de afadir IDEAL
ETARBOX para determinar la cantidad necesaria para cada lote.

Es importante recordar que la concentracion de IDEAL ETARBOX es del 99.9% y que su peso
especifico es aproximadamente 1.038 kg/litro para realizar el calculo correcto. También, se deberan
realizar titulaciones posteriores a su incorporacién para asegurar que se ha logrado el nivel deseado.

Ejemplo: Supongamos que tenemos 2,000 litros de un producto lacteo cuya densidad es 1.08 kg/litro y
cuya acidez titulada es de 10° Dornic (0.10% de contenido de acido lactico puro) y deseamos acidificarlo
a 90° Dornic. ¢ Qué cantidad en kilogramos de IDEAL ETARBOX debemos afadir?

Primero, determinemos la proporcion de acido lactico puro que necesitamos afiadir:

0.90% (90° Dornic) Acidez deseada.
-0.10% (10° Dornic) Acidez actual
0.80% de acido lactico puro Por anadir.

Ahora, calculemos la proporcion necesaria de IDEAL ETARBOX, teniendo en cuenta que su
concentracion equivalente en acido lactico puro es del 165% (en peso).

0.80% + 1.65 x 100 = 0.485% (en peso) de IDEAL ETARBOX
O sea, 485 gramos de IDEAL ETARBOX por cada 100 kg. de producto lacteo.
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En seguida, calculemos el peso de los 2,000 litros de producto lacteo:
2,000 x 1.08 (densidad) = 2,160 kg. de producto lacteo.
Por lo tanto, la cantidad necesaria en litros de IDEAL ETARBOX seria:
2,160 x 0.485 + 100 = 10.473 litros de IDEAL ETARBOX.

Tomando en cuenta que la densidad de IDEAL ETARBOX es 1.038 kg/litro, entonces el equivalente en
peso que deberiamos afiadir seria:

10.473 x 1.038 = 10.089 litros de IDEAL ETARBOX.
PROPIEDADES FiSICAS

Punto de ebullicion 118°C pH de soluciones acuosas:
Punto de fusion 16.7°C 1.0M=24

Punto de inflamacién en copa cerrada 39°C 0.1M= 2.9

Punto de ionizacion en soluciones acuosas (pka) 4.74 0.01M= 3.4

Peso especifico (25°C a 27°C) 1.038 Kg/litro. | Color: Incoloro transparente.
Férmula CH3COOH Sabor: Acido y caracteristico.
Peso molecular 60.05 Olor: Picante y caracteristico.
ADVERTENCIA

IDEAL ETARBOX es flamable, al igual que sus vapores. Cuando se refrigera puede congelarse y
contraerse. NO DEBE INGERIRSE sin diluir. Su ingestién directa puede causar graves quemaduras en
boca y tracto intestinal. Produce quemaduras al contacto con la piel.

INCOMPATIBILIDADES

IDEAL ETARBOX por ser altamente reactivo es incompatible con carbonatos, hidréxidos (sosa o
cal), algunos 6xidos y fosfatos.

PRESENTACION
IDEAL ETARBOX esta envasado en garrafones de plastico con tapa, conteniendo 50 kg.
RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL ETARBOX en lugares templados, secos y bien ventilados con la tapa bien
cerrada para impedir el ingreso de polvo, humedad, insectos y roedores.

NO DEBE REFRIGERARSE NI EXPONERSE A LA LUZ SOLAR DIRECTA. Para evitar
problemas de congelacion o de inflamacién manténgase entre 20°C y 35°C.
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