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RETENEDOR DE HUMEDAD PARA QUESO CREMA
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DESCRIPCION

IDEAL HDX (QPK) es un excelente retenedor de humedad especial para queso crema. Esta
elaborado con una mezcla bien balanceada de gomas vegetales, carrageninas, sales de
sodio del acido citrico y maltodextrina que se recomienda para evitar el desuerado excesivo
en los quesos crema durante su distribucion y venta.

DOSIFICACION RECOMENDADA

En la fabricacion de queso crema por el método tradicional, podemos sugerir una dosificacion
de 0.27% de IDEAL HDX (QPK) del peso de la leche y la crema utilizadas o de su
equivalente. Si se utiliza el método directo, como en el caso del queso tipo Philadelphia se
sugiere una dosificacion del 0.7%.

MODO DE USO

En la fabricacién de queso crema por el método tradicional, la cuajada, ya desuerada, se
vacia dentro de una marmita con chaqueta de vapor y sistema de agitacion; luego, se funde
una pequefa cantidad de grasa vegetal en un recipiente adecuado y se le aflade IDEAL HDX
(QPK), agitandolo hasta que se haya dispersado uniformemente. Los polvos tenderan a irse
al fondo del recipiente, por lo que debera agitarse nuevamente, especialmente en el fondo
del recipiente, cuando se afnada a la pasta en la marmita. Se afade la grasa vegetal con
IDEAL HDX (QPK) a la cuajada y se inicia la agitaciéon y el calentamiento; se formara una
pasta a la que se afade sal, previamente disuelta en un poco de agua limpia; se eleva la
temperatura a 60°C dentro de la marmita para fundir la pasta; cuando la pasta haya
alcanzado los 60°C, se procede a homogeneizarla a una presion de 1,500 psig en dos pasos;
y, finalmente, se envasa.

Si se utiliza el método directo, IDEAL HDX (QPK) se incorpora a la formula dentro del
pasteurizador previamente dispersado en un poco de grasa fundida, agitando y calentando a
una temperatura de 75°C durante unos 20 minutos; luego, se homogeneiza a una presién
entre 1,500 y 2,000 psig y se enfria rapidamente abajo de los 40°C.

PRESENTACION

IDEAL HDX (QPK) esta envasado en sacos de polipropileno con bolsa interior de polietileno,
conteniendo 25 Kg.

RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL HDX (QPK) en lugares frescos y secos con la bolsa interior de polietileno
bien cerrada para impedir el ingreso de polvo, humedad, insectos y roedores.




