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IDEAL HELIX (UH)

ESTABILIZADOR-EMULSIVO PARA HELADO

DESCRIPCION

IDEAL HELIX (UH) es un extraordinario estabilizador-emulsivo para
helados y bases comerciales, cuya apariencia fisica es la de un polvo fino de color
blanco a crema. IDEAL HELIX (UH) se recomienda tanto para helado duro, como
helado blando y bases comerciales para helado.

La funcién de IDEAL HELIX (UH) es la de proporcionar al helado proteccién
contra los choques térmicos, cremosidad, derretimiento adecuado, textura y
cuerpo.

FORMULAS SUGERIDAS
HELADO | HELADO B':‘ISEE :SORA

INGREDIENTES DURO SUAVE COMERCIAL
Grasa vegetal y/o butirica 12.000 4.000 8.000
Leche descremada en polvo 10.000 14.000 8.000
y/o suero en polvo
Azucar y glucosa anhidra 16.000 13.000 14.000
IDEAL HELIX (UH) 0.500 0.500 0.600
IDEAL PGX (LX) 0.100 0.100 0.100
IDEAL CREMIX (LBS) opcional 0.200
IDEAL C3 0.100 0.100 0.100
IDEAL AXPROL 0.050 0.100 0.100
Color y sabor Al gusto| Al gusto Al gusto
Agua 61.250 68.200 68.900
TOTAL 100.000 100.000 100.000

PROCESO

1. Pese todos los ingredientes de la formula.

2. Disuelva la leche descremada y el suero en polvo en parte del agua.

3. Mezcle en seco IDEAL HELIX (UH) con cuatro o cinco partes de azucar.

4. Mediante agitacion mecanica vigorosa disuelva la mezcla del paso anterior en

la leche y el suero ya disueltos, evitando la formacion de grumos.
Inicie el calentamiento hasta llegar a una temperatura de unos 50°C.
Afnada la grasa e IDEAL PGX (LX).

Afada el azucar, la glucosa, IDEAL C3 y el resto del agua.
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8. Continue el calentamiento hasta alcanzar los 75°C y manténgala asi durante
20 minutos.

9. Afada el color.

10. Homogeneice a una presion de 1,500 psig.

11. Enfrie rapidamente a una temperatura abajo de los 10°C.

12. Afiada IDEAL AXPROL y el saborizante.

13. Vacie en envases adecuados y manténgase en refrigeracion.

PRESENTACION

IDEAL HELIX (UH) esta envasado en sacos de polipropileno con bolsa
interior de polietileno, conteniendo 25 Kg.

RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL HELIX (UH) en lugares frescos y secos con la bolsa
interior de polietileno bien cerrada para impedir el ingreso de polvo, humedad,
insectos y roedores.
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