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DESCRIPCIÓN

IDEAL PANELA (4TL) es un retenedor de humedad para quesos panela. IDEAL PANELA
(4TL) está elaborado con una mezcla de mono y diglicéridos de ácidos grasos y maltodextrina que
se recomienda para evitar el desuerado excesivo en los quesos frescos durante su distribución y
venta.

DOSIFICACIÓN RECOMENDADA

Podemos sugerir una dosificación entre 0.04% y 0.20% de IDEAL PANELA (4TL) en base
al peso de la leche utilizada o de su equivalente. La dosificación exacta para cada caso depende
de la calidad y cantidad de los otros ingredientes de la formulación y de los parámetros del
proceso. Consulte a nuestro asesor técnico.

MODO DE USO

Mediante agitación mecánica vigorosa y evitando la formación de grumos, disuelva la
cantidad adecuada de IDEAL PANELA (4TL) en agua o en leche, e incorpore esta solución al resto
de la formulación. Prosiga con el resto del proceso como de costumbre.

Se recomienda una temperatura mínima de pasteurización 75ºC durante 20 minutos u 85ºC
durante al menos treinta segundos y homogeneizar.

PRESENTACIÓN

IDEAL PANELA (4TL) está envasado en sacos de polipropileno con bolsa interior de
polietileno, conteniendo 25 Kg.

RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL PANELA (4TL) en lugares frescos y secos con la bolsa interior de
polietileno bien cerrada para impedir el ingreso de polvo, humedad, insectos y roedores.

I D E A L    P A N E L A   ( 4 T L )
RETENEDOR DE HUMEDAD PARA QUESO PANELA


