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IDEAL SALSAMIX

Estabilizador para Salsa Picante

DESCRIPCION

IDEAL SALSAMIX es un estabilizador elaborado con una mezcla de hidrocoloides de origen
vegetal, sales de sodio y potasio de los acidos sorbico y benzoico, Natamicina, metil
parabeno sodico y maltodextrina cuya apariencia es la de un polvo fino de color blanco a
ligeramente crema.

APLICACION

IDEAL SALSAMIX fue especialmente disefado para elaborar salsa picante, aunque se
puede utilizar en dulces de chile, que usualmente estan elaborados con una combinacion de
chiles, frutas, especias, saborizantes naturales o artificiales, azucar, sal, vinagre o acido
acético, acido ascorbico y acido citrico.

Las salsas requieren mejorar el cuerpo y la palatabilidad. IDEAL SALSAMIX es util para
esta aplicacion debido a varias propiedades que le son inherentes.

La ventaja mas importante de IDEAL SALSAMIX es la resistencia a la descomposicién bajo
condiciones de bajos pHs, tipicos de este tipo de productos, lo que asegura una excelente
vida de anaquel.

IDEAL SALSAMIX es soluble en agua fria y no requiere de tratamiento térmico. Pero es
recomendable calentar toda la salsa a 85°C y enfriar a temperatura ambiente por cuestiones
sanitarias. Es facil de usar en la mayoria de las plantas procesadoras. Su uso es practico y
econdmico debido a su alta viscosidad, a su rapida hidratacion y porque no da ningun sabor.
DOSIFICACION

El nivel recomendado de uso de IDEAL SALSAMIX para elaborar salsa picante Valentina es
1% del peso de la salsa.

PRESENTACION
IDEAL SALSAMIX esta envasado en sacos de polipropileno con bolsa interior de polietileno,
conteniendo 25 Kg.
RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL SALSAMIX en lugares frescos y secos con la bolsa interior de
polietileno bien cerrada para impedir el ingreso de polvo, humedad, insectos y roedores.
CADUCIDAD

IDEAL SALSAMIX tiene una caducidad de doce meses a partir de su fecha de elaboracion,
aunque si se respetan las recomendaciones de almacenaje puede mantenerse durante mas
tiempo.




