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DESCRIPCIÓN
IDEAL SK-FRESCO es un buen retenedor de humedad para quesos

frescos. IDEAL SK-FRESCO se recomienda para evitar el desuerado excesivo en
los quesos durante la distribución y la venta.

La función de IDEAL SK-FRESCO es la de espesar el suero para un
desuerado más lento para conservar la humedad del queso. 
DOSIFICACIÓN RECOMENDADA
La dosificación exacta para cada caso depende de la calidad y cantidad de los
otros ingredientes de la formulación y de los parámetros del proceso; sin embargo,
podemos sugerir una dosificación entre 0.04% y 0.06% de IDEAL SK-FRESCO
basándose en el peso de la leche utilizada o de su equivalente. Consulte a nuestro
asesor técnico.
MODO DE USO

Disuelva, mediante agitación vigorosa y evitando la formación de grumos, la
cantidad adecuada de IDEAL SK-FRESCO en el agua, o en la leche a
temperatura ambiente, o en la grasa vegetal previamente fundida (temperatura
máxima 85ºC) e incorpore esta solución al resto de la formulación. Prosiga con el
resto del proceso como de costumbre. No se requiere pasteurización; sin
embargo, sí se recomienda una temperatura mínima de pasteurización 75ºC
durante 20 minutos u 85ºC durante al menos treinta segundos y homogenizar.
PRESENTACIÓN

IDEAL SK-FRESCO está envasado en sacos de polipropileno con bolsa
interior de polietileno, conteniendo 25 Kg.
RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL SK-FRESCO en lugares frescos y secos con la bolsa
interior de polietileno bien cerrada para impedir el ingreso de polvo, humedad,
insectos y roedores.
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