INGENIERIA Y DESARROLLO ALIMENTARIO, S.A. DE C.V.

AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

OFICINA DE VENTAS: @ http:/ /www.ideal-sa.com.mx TELEFONOS:

Guido Reni N° 78. (55) 5563 2130.
Col. Alfonso XIIl. g servicioalcliente@ideal-sa.com.mx (55) 5598 6369.
01460 Alvaro Obregén, CDMX servicioalcliente.ideal.sa@gmail.com (55) 5615 1608.

©

AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

FAMO=- 5

DESCRIPCION

IDEAL Concentrado Artificial Sabor CREMA (Liposoluble) es un concentrado
artificial que actia como un gran saborizante que da al producto al cual se afade
el sabor natural y caracteristico de la crema natural de leche de vaca.

APLICACIONES

IDEAL Concentrado Artificial Sabor CREMA (Liposoluble) se recomienda en la
fabricacion de productos Iacteos elaborados con grasa vegetal o butirica, como
mantequillas, margarinas, cremas, formulas Idcteas, quesos, yogur y helados
donde el sabor es un factor para la aceptacion del consumidor.

DOSIFICACION

La dosificacion exacta en cada caso depende del resto de los ingredientes de la
féormula, de las cantidades de éstos, de su calidad, asi como, de los pardmetros y
etapas del proceso; sin embargo, podemos sugerir una dosificacién de IDEAL
Concentrado Artificial Sabor CREMA (Liposoluble% alrededor del 0.02% al 0.05%
sobre la base del peso total del producto. Sin embargo, algunos de nuestros
clientes prefieren dosificarlo en una proporcion equivalente del 0.10% al 0.25% del
peso total del contenido de grasa.

En su aplicacion para base para elaborar helado, se recomienda una dosificacion
entre 0.05% y 0.1% del peso total de la base.

MODO DE USO

En general, IDEAL Concentrado Artificial Sabor CREMA (Liposoluble) se incorporaré
directamente a la fase grasa antes de la homogeneizacion, bastando una buena
agitacion para distribuirlo uniformemente.

PRESENTACION

IDEAL Concentrado Artificial Sabor CREMA (Liposoluble) estd envasado en
garrafones de pldstico con tapa, conteniendo 20 Kg.

TIEMPO DE ENTREGA

Aproximadamente, 1 a 5 dias naturales.
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RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL Concentrado Artificial Sabor CREMA (Liposoluble) en lugares
frescos y secos, protegido de la luz solar directa con la tapa bien cerrada para
impedir el ingreso de polvo, humedad, insectos y roedores.

VIDA UTIL

IDEAL Concentrado Artificial Sabor CREMA (Liposoluble) tiene una vida Gtil de
aproximadamente 12 meses, siempre y cuando se sigan las recomendaciones de
almacenaje.



