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DESCRIPCION

IDEAL KLX (Xantan), es un polvo de color blanco a crema obtenido de la fermentacién
de glucosa por Xanthomonas campestris.

APLICACIONES

FAMO= s

Fisico-quimicas:
Viscosidad (Sol. acuosa al 1%, Brookfield LVFa 1 ogg cps min
25°C, 30 rpm; agufa 4, factor 200)

pH (Sol. 1% en agua) T+1.
97% minimo pasa malla 60
Tamafio de pan‘r’cu!a 95% minimo pasa malla 80
90% minimo pasa malia 200
Contenido de humedad 12% maximo

PRESENTACION

IDEAL KLX (Xantan) estd envasado en sacos de polipropileno con bolsa interior de
polietileno, conteniendo 25 Kg.

RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL KLX (Xantan) en lugares frescos y secos con la bolsa interior de
polietileno bien cerrada para impedir el ingreso de polvo, humedad, insectos vy
roedores.



