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DESCRIPCION

IDEAL PGX (CEL) es lecitina de importacion grado alimenticio proveniente de la
refinacion del aceite de soya cuya apariencia es la de un liquido viscoso de color miel
oscuro de tono variable.
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APLICACION

IDEAL PGX (CEL) se recomienda como emulsivo y antioxidante en la elaboracién de
productos lacteos, chocolates y en panificacion.

En la elaboracién de productos lacteos, IDEAL PGX (CEL) ayuda a incorporar
uniformemente la grasa, ya sea vegetal o butirica, al resto de los ingredientes dando
lugar a un producto mads uniforme y con mejor textura.

En su aplicaciéon en helados, ademads coadyuva a obtener el rendimiento deseado y
un helado mds seco y firme con un derretimiento mads lento; en cremas, mejora la
texturag, la cohesién y la untabilidad; el brillo es mdas natural.

En panificacién, IDEAL PGX (CEL) ayuda a la incorporacién de la grasa en combinacion
con la proteina del harina permitiendo retener la humedad, dando como resultado
una vida de anaquel mas larga.

Ademds, IDEAL PGX (CEL) promueve la formacién de una miga mds uniforme y un poro
mds pequeno, lo que se traduce en un pan mds esponjoso, firme y agradable al
paladar.

IDEAL PGX (CEL) puede utilizarse en la elaboracién de mantequillas, margarinas,
chocolates, betunes, etc

DOSIFICACION

La dosificacion exacta en cada caso depende del resto de los ingredientes de la
féormula, de las cantidades de éstos, de su calidad, asi como, de los pardmetros y
etapas del proceso; sin embargo, podemos sugerir un rango de uso de IDEAL PGX
(CEL) entre 0.05% y 0.1% basdndose en el peso total del producto.

MODO DE USO

En general, IDEAL PGX (CEL) se incorporard antes o junto con la grasa de la férmula. Al
ser un producto liquido, IDEAL PGX (CEL) tiene una gran ventaja para su uso, ya que no
se requiere aumentar la temperatura, ni homogeneizar para su incorporacién, aunque
podria ser recomendable hacerlo por otras razones.

PRESENTACION

IDEAL PGX (CEL) esté& envasado en cubetas o garrafones de pléstico, conteniendo 20 Kg.
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RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene IDEAL PGX (CEL) en lugares frescos y secos con la tapa bien cerrada para
impedir el ingreso de polvo, humedad, insectos y roedores.



