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DESCRIPCION

SABOR LECHE es un excelente saborizante artificial que al afnadirse durante el proceso
de elaboracion da como resultado un producto con el sabor natural caracteristico de
la leche de vaca. Su apariencia fisica es la de un liquido transparente, poco viscoso, de
color ligeramente acaramelado con aroma caracteristico.

APLICACION

SABOR LECHE se recomienda en la manufactura de leche de vaca, elaborada con
grasa vegetal o butirica donde el sabor es un factor para la aceptacion del
consumidor.

DOSIFICACION

La dosificacidn exacta en cada caso depende del resto de los ingredientes de la
féormula, de las cantidades de éstos, de su calidad, asi como, de los pardmetros y
etapas del proceso; sin embargo, podemos sugerir un rango de uso de SABOR LECHE
entre 0.01% y 0.10% del peso total del producto

MODO DE USO

En general, SABOR LECHE se incorporard directamente a la fase grasa antes de la
pasteurizacién, bastando una buena agitacion para distribuirlo uniformemente.

PRESENTACION

SABOR LECHE estd envasado en garrafones de pldstico con tapa hermética,
conteniendo 20 Kg.

RECOMENDACIONES DE ALMACENAJE

Almacene SABOR LECHE en lugares frescos y secos, protegido de la luz solar directa con
la tapa bien cerrada

VIDA UTIL

SABOR LECHE tiene una vida atil de aproximadamente 4 meses, siempre y cuando se
sigan las



